% Carte traiteur de Noél 2025

COMMANDES OUVERTES DU MARDI Z JUSQU'AU SAMEDI 20 DECEMBRE

NOS ENTREES :  TARIFS
Coquille de St jacques  6,50€ la part
Bouchée dlaReine  5€ lapart
Croustaile de gambaa &
Jondue de poireaux

10€
&scargota de Bourgogne I.ﬂ

6,50€ la.part

15€ 1e3100g

‘Palé crofile au canard.  32,95€ le kg

‘Boudin blanc nalure  19,95€ le kg
‘Boudin IJInnc WX gy gee, -
morilles
‘Plagquetie de 14,50€ 1e3 100g

COMMANDE NOS PLATS: TARIFS COMMANDE
Blanguette de
chapon 13€ lo pari
sauce foie gras
touffade de
chevreuil 13€ laparl
aance morillea
Gardianne de
10€1a
tourean oy
ACCOMPAGNEMENT :
) . 5€ lapart
‘Hiaotio forestier 1e250g
& lancienne de250g,
Gratin de courge, 5€ lapart

chataigne & lard fumée

de250g

ﬁ.’;-

iﬂ}

Nom Prénom

Teiphone

Jour de récupération
‘Mercredi 24 décembre
uniguement de 8h @ 17h

Commentairea




| NOS VOLAILLES PE NOEL ...

Pintade fermiére
Chaponée = 1hg500 (5 prs)

Chapon fermier
=3kg500 (8 prs)

Dinde fermiere

= 5-Tkg (12 prs)

Caille a la Piéece
=120g (1 prs)

Magret de Canard
=300g la piéce(1prs)

Foie gras cru
= 500g la piéce

D Nature 8£/500g

TAREES CUIARTTINES

16€95le kg
24€95le kg
22€95lekg
24€951e kg
34€951le kg

90€ le kg

FARGE

D Aux Marrons/Miel 10€/500g

[ ] Ala forestiére 10€/500g

COMMANDES OUVERTES DU MARDI 2
JUSQU'AU SAMEDI 20 DECEMBRE

Nom & Prénom

Téléphone

Jour de Récupération
(] Mardi23/12
(] Mercredi24/12

Commentaires




